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 Presentación
El producto se presenta embutido en tubo de plástico impreso. El formato de la pieza es cilíndrico de 250 mm. de longitud y 140

mm. de diámetro. Peso variable.

Fabricado en Fiorucci con el código 11310.00

PESOS

Unidad: 1

 Medio: 3,5  Kg

MEDIDAS

Profundo: 250  mm.

Calibre: 140  mm.

CONSERVACION / VIDA UTIL
Mantener entre 0º y 6ºC

 75 días

INGREDIENTES

 Carne de cerdo (54%),grasa de cerdo, tripa de cerdo, agua corteza de cerdo, sal aromas naturales, establizantes (E-450, E-

452),azúcar, ajo, pimienta, nuez moscada, antioxidante (E-300), consevador (E-250)

 DATOS ANALITICOS



Parámetro Tipo Valor Toler. Max. Min. Und.

% Humedad F 52 %

% Proteinas F 14 %

% Grasa F 29 %

Grasas

Saturadas
F 10,2 %

% Hidratos de

Carbono totales
F 1,4 %

Hidrat.Carbono

Solubles

(Azúcares)

F 1,4 %

% ClNa F 2,6

Valor Energético:

Kcal:322,6

KJ:1348

Parámetro Tipo Valor Toler. Max. Min. Und.

Escherichia Coli M 1X10^1 ufc/gr

Clostridium

sulfito reductores
M 1X10^1 ufc/gr

Staphylococus

Aureus
M 2X10^1 ufc/gr

Salmonella M
AUSENCIA EN

25 G.

Listeria M
AUSENCIA EN

25 G. .



ETIQUETADO



EMPAQUETADO
CAJA : caja sin codificar

 Uds./CAJA : 6

 Peso Neto: 21,0

 Peso Bruto: 21,8

 Planta: FIORUCCI

EMPAQUETADO
CAJA : 560x270x260mm

Uds./CAJA : 6

Peso Neto: 21,0

Peso Bruto: 21,8

PALETIZADO
Palet: Europeo Blanco

Medidas: (800 x 1200 mm.)

Cajas/Base: 6

Alturas: 5

Cajas/Palet: 30

Peso Neto: 630,0

Peso Bruto: 679,0

 EMPAQUETADO/ROTULADO/PALETIZADO

EMPAQUETADO
CAJA : 560x270x260mm

Uds./CAJA : 6

Peso Neto: 21,0

Peso Bruto: 21,8

PALETIZADO
Palet: Europeo Blanco

Medidas: (800 x 1200 mm.)

Cajas/Base: 6

Alturas: 5

Cajas/Palet: 30

Peso Neto: 630,0

Peso Bruto: 679,0

 Planta: FIORUCCI

INFORMACION EN CAJA:
C. FIORUCCI S.P.A.
     IT
   272L
    CE

11310.00 - MORTADELLA SQUISITELLA 1/2 FIORUCCI

Nº de piezas : 6 PZ X CARTONE

Peso neto:

Lote:

Fecha de consume pref.:



Código de barras: (01)98007975113105(3103)xxxxxx(15)AAMMDD(10)xxxxxxxxxx

 CONTROLES

Controles de Materias Primas
Recepción (estado higiénico y temperatura)•

Otros Controles
Microbiológico ambiental•

Controles de Materias Primas
Microbiológico•

Controles Materias Auxiliares Asimilables
Purezas•

Impurezas•

Microbiológico•

Controles de Proceso
Tª Masa/Tª Materias Primas•

Peso embutición•

Temperatura y tiempo de cocción•

Estanqueidad envase (si procede)•

Etiquetado•

Controles de Producto Terminado
Organoléptico•

Microbiológico•

Físico-Químico•

Controles de Higiene
Verificación eficacia operarios de limpieza•

Tª ambiental de cámaras y salas de trabajo•

Otros Controles
Detección de metales•

Potabilidad del agua•

Controles de Materias Primas
Fisico-Químico•


